croix-rouge
luxembourgecise

A FT
Mevagdeor,, Lolfeloe.

e Ceat Cocal MAISON RELAIS

Nos viandes de
beeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£t auask

Toutes nos
pommes de terre
sont produites au

Luxembourg

ot

Nos collations

et desserts sont
préparés
"Maison”

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable [3
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

Déjeuner
Semaine N°
au

8 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

du

Buffet de crudités
1orge/3/10/12

Buffet de crudités

1orge/3/10/12 Velouté de potimarron

Potage Crécy Potage de brocolis

Emincé de seitan au

Blanguette de pois curry, polenta et Chili d'haricots rouge Ga!ette de légumes, | Beignet de légumes,
cassés, pommes de . , purée de patate douce penne
. haricots verts etriz . N .
terre et épinards . et petits pois 1blé
1blé / 6
NG Tortellini 5
Blam_yuette de Emincé de poulet Sauté de veau CEuf brouillé
poissons au curry . Marengo 3
1blé/4/7 _ 1blé /7 eplnatrds 1blé
e
Ricotta .
Pommes. d’e terre Polenta 1bI6/3/7 Purée de patate douce Penqe
persillées 7 1blé

Sauce pesto rouge
Salade verte
3/10/12

Sauce champignons
1blé /7

Epinards Bio

Haricots verts Petits pois

Crumble de fruits Yaourt fruits de la

Panier de fruits rouges Panier de fruits Panier de fruits passion
1blé /7 7
Tartine craquante Pain Qlanc Crépe . Pain complet Dip's de Iégumes
Confiture Brie 1blé/3/7 Ricotta aux herbes Houmous
1blé -7 il 1blé / seigle / orge - 7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réeglement de I'Union Européenne
1169/2011

Légende codes allergénes

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin

7 Lait et lactose 14 Mollusques




croix-rouge
luxembourgeoise

’ 2
Meewardoorr, Fdllelfie.

CRECHE GRANDS

© ceat tocar

Nos viandes de
beoeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£f auaak

Toutes nos
pommes de terre
sont produites au

Luxembourg

Déjeuner
Semaine N°

@8 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

du

Mue_sll Yaourt aux fruits
Lait 7
1avoine /12 -7

Buffet de crudités

Potage Crécy 1o0rge/3/10/12

Emincé de seitan au

Blanquette de pois
cassés, pommes de
terre et épinards

curry, polenta et
haricots verts
1blé /6

Blanquette de Emincé de poulet
poissons au curry
1blé/4/7 _ 1blé /7

Pommes de terre
g Polenta
persillées
Epinards Bio

Haricots verts

au

Baguette aux céréales
Beurre/miel
1blé / seigle / avoine -
7

Potage de brocolis

Chili d'haricots rouge
etriz

Tortellini

épinards
et
Ricotta
1blé/3/7

Sauce pesto rouge
Salade verte

Blsc?tte Pain blanc
Streich Emmenthal
1blé /6/7-1/7 1blé - 7

Buffet de crudités
1orge/3/10/12

Galette de Iégumes,

Petits pois

Velouté de potimarron

Beignet de Iégumes,

purée de patate douce penne
et petits pois 1blé
Sauté de veau Euf brouillé
Marengo 3
1blé
Purée de patate douce Penne
7 1blé

Sauce champignons
1blé /7

w2

Nos collations
et desserts sont
préparés
"Maison”

Panier de fruits

3/10/12

Crumble de fruits Yaourt fruits de la
rouges Panier de fruits Panier de fruits passion
1blé /7 7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

1169/2011
o )
g’{“ % Légende codes allergénes
1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustacés 9 Céleri
3 CEufs 10 Moutarde
4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Mollusques




croix-rouge
Iuxembourgeoise

A g oag .
Messos dopns. Srolbrfoe.

CRECHE BEBE
e Ceat Cocal

Nos viandes de
boeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£, auask

Toutes nos
pommes de terre

sont produites au o
Luxembourg &t

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

Dejeuner |
Semaine N° @8 Ansamble

du au AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Poisson au bouillon Poulet au bouillon Veau au bouillon Dinde au bouillon Euf r;ature

Purée de pommes de | Purée de pommes de Purée de pommes de

Purée de patate douce Purée de patate douce

terre terre terre
Purée d'épinards Purée d'haricots verts | Purée de butternut Purée de petits pois Purée de potiron
‘ . , Purée pommes p , Purée pommes
Purée pommes Purée pommes cassis Purée pommes vanille .
banane verveine

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

1169/2011

Légende codes allergénes

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin

7 Lait et lactose 14 Mollusques




croix-rouge

luxembourgeoise I

Mewachooe Sollofoon

Déjeuner
Semaine N° 13
du 23/03 au 27/03

@98~ Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Mardi Mercredi Vendredi
e Ceat tocal MAISON RELAIS 27-mars
Nos viandes de
beeuf proviennent Buffet de crudités Buffet de crudités
d'sleveurs ENTREE Potage Dubarry 1orge/3/10/12 Potage de courgettes | 4 w0/3/10/12
luxembourgeois =
Bouchée de tofu, riz Gnocchi Steak d'haricots
et carottes auce Napolitaine rouges,pommes de
£t i VEGETARIEN S Napolitaii d
1blé / 6 . ; . 1blé terre, butternut
A Fricassée d'haricots
Toutes nos blanc a la coriandre Filet de merlu
Bouchée a la reine 4
pommes d? i AT DU JOUR 1blé/3/7 Lasagne de légumes Sauce estragon
sont produites au 1blé/3/7 P -
1blé/ 7
Luxembourg
FECULENTS I Quinoa Pommes de terre
vapeur
Salade verte “
3/10/12
LEGUMES Carottes Mitonné de lIégumes Butternut au miel
ﬁ\_gw‘"“m‘m
DESSERT Panier de fruits Onctugu/x7vamlle R Panier de fruits Panier de fruits
Nos collations ‘
et desserts sont
préparés .
A " Baguette Fromage blanc au_ Biscotte .
Maison COLLATIONS ;a_o1ua r‘t,:’.tni r:'}‘;’; Kachkéis muesli  ($%9) Miel/beurre 1b Ig/l/a;b/rg 17—
1blé -7 7 - 1avoine / 12 1blé/6/7 -7 ﬁg

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

tent les dispositions Iégales en matiére d'allergies alimentaires, conformé

1169/2011
v

Les présent:

1t au régl 1t de I'Union Européenne

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable [ 1 | Ceréalescontenantdugluten | 8 Fruits 3 coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable 4 Poissons 11 Graines de sésame

5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
| del icult biologi 6 Soja 13 Lupin
ssus de ['agricuiture biologique 7 Lait et lactose 14 Mollusques




croix-rouge

luxembourgeoise +
Mevcebsin Ltlliafnn
Lundi

CRECHE GRANDS 23-mars
Céréales
Lait

© cutiscar 7

Déjeuner
Semaine N° 13
du 23/03 au 27/03

Mardi
24-mars

Pain complet
Ricotta
1blé / seigle / avoine -
7

Mercredi
25-mars

Tartine craquante
Confiture

Nos viandes de
beoeuf proviennent

d'éleveurs ENTREE Potage Dubarry
luxembourgeois
Bouchée de tofu, riz
o VEGETARIEN et carottes
} 1blé / 6
€
Toutes nos

Bouchée a la reine

1blé/3/7

pommes de terre - PlLL Il
sont produites au
Luxembourg

Nos collations

et desserts sont
préparés
"Maison"

FECULENTS

LEGUMES

Carottes

COLLATIONS

Panier de fruits

$8” Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Buffet de crudités
1orge/3/10/12

Fricassée d'haricots
blanc a la coriandre

Quinoa

Mitonné de légumes

Onctueux vanille
3/7 &

Les présents menus r t

Jeudi Vendredi
26-mars 27-mars
Yaourt aux fruits Panecake aux patates
7 douces
1blé/3/7
Buffet de crudités

Potage de courgettes

Gnocchi
Sauce Napolitaine
1blé

Lasagne de légumes
1blé/3/7

Salade verte
3/10/12

Panier de fruits

1orge/3/10/12

Steak d'haricots
rouges,pommes de
terre, butternut

Filet de meriu
4

Sauce estragon

1blé /7 [

Pommes de terre

vapeur
&%,

Butternut au miel

Panier de fruits

itions lé

P

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

P

1169/2011

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

1t les di

Légende codes allergénes

gales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

=X
®

s 1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque
2 Crustacés 9 Céleri
3 CEufs 10 Moutarde
4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin
7 Lait et lactose 14 Mollusques




Dejeuner |
Semaine N° $8¥ Ansamble

croix-rouge UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

Ixembourgecise E
A ? a9 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES
Mesasdienn frotfef. u a u

CRECHE BEBE

e Ceat Cocal
Nos viandes de
beeuf proviennent Poulet au bouillon | Veau au bouillon | Dinde au bouillon CEuf nature Poisson au bouillon
d'éleveurs 3 4
luxembourgeois
\ Purée de pommes de | Purée de pommes de Purée de patate douce Purée de pommes de Purée de patate douce
£f ausdl terre terre terre
Toutes nos
pommes de terre Purée de carottes Purée de betteraves Purée de navets Purée de courgettes Purée de butternut
sont produites au o
Luxembourg &t
Purée pommes Purée pommes fleur . . Purée pommes c
, Purée pommes poires Purée pommes
banane d‘oranger cardamone

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
1169/2011

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable L Ceréales Come"ar,“ dugluten 8 Fm'ts,a coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable 4 Poissons 11 Graines de sésame

5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
Issus de I'agriculture biologique 6 Soja 13 Lupin

7 Lait et lactose 14 Mollusques




croix-rouge
luxembourgeocise

A, oy
Mewopdoser. fotlfefpn.

MAISON RELAIS

© Cest tocar

Nos viandes de
beoeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£, auasl

Toutes nos
pommes de terre
sont produites au

Luxembourg

ul“@

Nos collations
et desserts sont
préparés
"Maison”

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable

Issus du commerce équitable

Déjeuner
Semaine N°

du

Muesli Baguette
Lait Emmenthal
1avoine/12-7 1blé - 7

Potage de panais et Buffet de crudités

carottes 1orge/3/10/12
Boulettes Saucisse de tofu Bio
végétariennes 6

Emincé de boeuf au
paprika
1blé/7 -

Hot dog

Farfalle

1blé
Pain et garniture

1blé - 10
Choux de Bruxelles

aux oignons

Panier de fruits Ananas rétis

Yaourt aux fruits
rouges
7

Purée de fruits
Galette de riz

$8* Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

au

Celrj:?tles Fromage blanc vanillé Quatre-quarts
7 7 1blé/3/7
Chorba véaétarienne Buffet de crudités Potage de lentilles
g 1orge/3/10/12 corail

Beignets de légumes,

Couscous aux pois pommes de terre

chiches rissolées, poireaux Galette de mais
1blé 1blé
- Colin Omelette
Sauce Aurore 3
4-1blé/7 Sauce tomate
Couscous
1blé i
Pommes de terre Tortis 3 couleurs
au poulet rissolées 1blé

Fondue de poireaux

7 Jardiniére de légumes

Créme aux ceufs
3/7

Purée de pommes

Panier de fruits rhubarbe

Dip's de léegumes
Fromage blanc aux
herbes °

Pain complet
Gouda
1blé / seigle / orge - 7

Tartine craquante
Confiture

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

Issus de I'agriculture biologique

1169/2011

Légende codes allergénes

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits & coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin

7 Lait et lactose 14 Mollusques




Déjeuner
H o
croix rouge Semaine N
Mevocbosir Lillefion d u a u

8 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

CRECHE GRANDS

Muesli Baguette Céréales o
Lait Emmenthal Lait Fromage b;anc vanillé Qt;zt;;e;%u/a;ts
© cuttocar 1avoine /12 -7 1blé - 7 7

Nos viandes de

beeuf proviennent Potage de panais et Buffet de crudités Chorba véaétarienne Buffet de crudités Potage de lentilles
d'éleveurs carottes 1orge/3/10/12 g 1orge/3/10/12 corail
luxembourgeois
Beignets de lIégumes,
) Boulettes Saucisse de tofu Bio Couscm{s aux poits pommes de _terre ..
£f auaak . chiches rissolées, poireaux Galette de mais
végétariennes 6 . !
1blé 1blé
Toutes nos Emincé de boeuf au Colin Omelette
pommes d‘_’ terre paprika ) Hot dog Sauce Aurore 3
sont produites au 1blé /7 Couscous 4-1b16/7 g Sauce tomate
Luxembourg 1blé .
Farfalle Pommes de terre Tortis 3 couleurs
1blé au poulet rissolées 1blé

<

Nos collations
et desserts sont
préparés
"Maison"”

Choux de Bruxelles
aux oignons

Panier de fruits

Pain et garniture
1blé/7/10

Ananas rétis

Fondue de poireaux

7 Jardiniére de légumes

Créme aux ceufs Panier de fruits Purée de pommes
3/7 rhubarbe

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réeglement de I'Union Européenne

1169/2011

Légende codes allergénes

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin

7

Lait et lactose 14 Mollusques




croix-rouge
Iuxembourgeoise

A g oag .
Messos dopns. Srolbrfoe.

© cettsear

Nos viandes de
boeuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

£, auask

Toutes nos
pommes de terre
sont produites au

Luxembourg

CRECHE BEBE

Baoeuf au bouillon

Purée de pommes de
terre

Purée de chou vert

=

Purée pommes
romarin

Déjeuner

Semaine N°

du au

Veau au bouillon Poulet au bouillon

Purée de pommes de | Purée de pommes de | Purée de pommes de
terre terre

Purée de carottes Purée de courgettes

Purée pommes

Purée pommes 4
épices

@8 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Poisson au bouillon CEuf nature

terre

Purée de brocolis

Purée pommes

carottes

3

Purée de patate douce

Purée de potiron

Purée pommes figues

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg
Tous nos poissons sont labélisés Péche durable
Issus du commerce équitable

Issus de I'agriculture biologique

1169/2011

Légende codes allergénes

Lait et lactose

1 Céréales contenant du gluten 8 Fruits a coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde

4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
6 Soja 13 Lupin

7

14

Mollusques




croix-rouge +
luxemnbourgeoise
Moo billgfou

MAISON RELAIS

© cettocar

Nos viandes de
bceuf proviennent
d'éleveurs
luxembourgeois

oo

Toutes nos
pommes de terre ' [ PlLL ol
sont produites au

Luxembourg

ENTREE

VEGETARIEN

L

FECULENTS

LEGUMES
n\_:g’wrﬂﬂ““""
DESSERT

Nos collations
et desserts sont
préparés
"Maison"

COLLATIONS

Déjeuner
Semaine N° 15
du 06/04 au 10/04

98> Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
07-avr 08-avr 09-avr 10-avr
Céréales Yaourt aux fruits Biscotte Tartine craquante
Lait 7 Confiture Gouda
7 1blé/6/7 7
Nems
Potage de léqumes Bouillon ABC Buffet de crudités 6
g g 1blé /9 3/10/12 Buffet de crudités
3/10/12
Gnocchi Parmentier de Emincé de tofu
1blé haricots rouges et 1blé / 6
Sauce Sicilienne haricots verts Sauce aigre douce
o

I

Brandade
Gnocchi de
1blé cabillaud
4/7

Sauce fromagére

7 &k B2

Haricots verts

Bolo de bolacha

Panier de fruits 1b16/3/7

Biscottes Pain blanc
Fromage frais Beurre / miel
1blé/6/7 -7 1blé - 7

Emincé de porc
sauce aigre douce
1blé / 6

Nouilles chinoises aux
petits légumes

4
Salade de fruits
exotiques

Baguette
Streich
1blé - 10

Moelleux au chocolat
1blé/3/6/7

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

d'allergies ali ires, conformé de I'Union Européenne

1169/2011

tent les disp

o &k

Les pré resp itions légales en

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

. P ~ i ) 1 Ceréal du glut: 8 Fruits a

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable [Z3\47. Nt eu gluten fulle dEOAME
2 Crustacés 9 Céleri
3 CEufs 10 Moutarde

Issus du commerce équitable 4 Poissons 11 Graines de sésame
5 Arachides 12 Anhydride sulfureux

. . . R 6 Soja 13 Lupin
| I'agriculture biologi
ssus de l'agriculture biologique 7 Lait et lactose 14 Mollusques




Déjeuner
Semaine N° 15
du 06/04 au 10/04

croix-rouge +
Iuxembourgeoise

$8 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Masacdon Lellgfe.
Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
CRECHE GRANDS 07-avr 08-avr 09-avr 10-avr
Céréales Yaourt aux fruits Biscotte Tartine craquante
Lait 7 Confiture Gouda
© Cust tocar 7 1blé/6/7 7
Nos viandes de Nems
beceuf proviennent . Bouillon ABC Buffet de crudités 6
d'éleveurs ENTREE Potage de legumes 1b16/9 3/10/12 Buffet de crudités
luxembourgeois 3/10/12
Gnocchi Parmentier de Emincé de tofu
& VEGETARIEN 1blé haricots rouges et 1blé / 6
( Sauce Sicilienne haricots verts Sauce aigre douce
\\@ okm
Toutes nos I 4 Emincé de veau
pommes de terre = . Ll u Brandade sauce aigre douce
sont produites au Gnocchi de 1blé / 6
Luxembourg 1blé cabillaud ﬁ
4/7
ARSI Sauce fromageére “ Nouilles chinoises aux
7 petits légumes
p 6
Lo T LEGUMES Haricots verts
Nos collations \1:{ )
et desserts sont :
> > , 5 Bolo de bolacha Salade de fruits
e;:a,:zgens" COLLATIONS Panier de fruits 1bI6/3/7 exotiques

CORBEILLE DE FRUITS en dessert et collation

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne

1169/2011
v

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable 1 Céréales contenant dugluten | 8 Fruits & coque

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable 4 Poissons 11 Graines de sésame

5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
Issus de I'agriculture biologique s Soja 13 Lupin

7 Lait et lactose 14 Mollusques




Déjeuner
crorouge we Semaine N° 15 WAnSqmb,e

luxembourgegise UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

Moehosn, billgfo du 06/04 au 10/04 AU PLUS PRES DES TERRITOIRES

Vendredi
10-avr

Mercredi
08-avr

CRECHE BEBE

© cect tocar
Nos viandes de
bceuf';’)rowennent PROTEINE Dinde au bouillon Poisson au bouillon Poulet au bouillon Veau au bouillon
d'éleveurs 4
luxembourgeois

Purée de pommes de | Purée de pommes de

FECULENT Purée de patate douce | Purée de patate douce

terre terre
(\
Toutes nos
pommes de terre LEGUMES Purée de brocolis | Purée d'haricots verts Purée de navets Purée de butternut
sont produites au —
Luxembourg Q/gg"“‘"‘w
Purée pommes fleur . , Purée pommes i
COLLATIONS d'oranger Purée pommes poires cardamone Purée pommes

Les présents menus respectent les dispositions lIégales en matiére d'allergies alimentaires, conformément au réglement de I'Union Européenne
1169/2011

Récoltés, élevés ou produits au Luxembourg Légende codes allergénes

Tous nos poissons sont labélisés Péche durable 1 Céréales contenantdugluten | 8 Fruits 4 cogue

2 Crustacés 9 Céleri

3 CEufs 10 Moutarde
Issus du commerce équitable 4 Poissons 11 Graines de sésame

5 Arachides 12 Anhydride sulfureux
Issus de I'agriculture biologique 6 Soja 13 Lupin

7 Lait et lactose 14 Mollusques




